koktajle autorskie piwo
o o
ROSA AMARA 29 PAN | PANI [lane 0,31/ 0,51] 19/24
Campari, Martini Rubino, sakura, malina,
Thomas Henry Pink Grapefruit, brokat LAGER [lane 0,31/ 0,51] 19/24
SOLE 29 KRAFTOWE [butelka 0,5]
Limoncello, bergamotka, cytryna, pianka rézne rodzaje, zapytaj obstuge co mamy

waniliowo-kardamonowa

BRESKVA 29 napoje
Rakia Wi - . PoJ DOMOWA FOCACCIA ZROZMARYNEM ® W 12
akija Wise grus brzoskwiniowa, Campari,

tymianek, migdat, cytryna, biatko LEMONIADA [0,41 ] 18

Citrus Mint / Peach Basil BURRATA Vs 39
MED | GORKA 29 Recznie robiona burrata, domowy ajwar, chips
Rakija Wise grus morela, Cynar, miéd, CISOWIANKA [0,31/0,71] 12/18 bazyliowy, olej z cebuli dymki, grillowana focaccia
cynamon, imbir, cytryna Gazowana / Niegazowana

- ARANCINO “SARMA” 33

SMOKVA 29 SODY 021 @ @7"# 14 Kremowe risotto nadziewane ragui z baraniny,
Rakija Wise grus sliwkowa, Bacardi, Pepsi / Pepsi Zero / 7up / Schweppes

i ) sos chrzanowy, marynowane liscie jarmuzu
Thomas Henry Ginger Beer, limonka,

[i§¢ kaffiru LFMONlADA SlCFlLlANA [0,2751] 18 GRILLOWANE PAPRYKI * v 36
. rozne smaki, zapytaj obstuge co mamy Gril . ki Rami
$LJIVA NEGRONI 29 . rillowane i marynowarﬁ papryki Ramiro, taratc?r
Rakija Wise grus $liwkowa, Campari, SOK SWIEZO WYCISKANY [0,2]] 18 Z.chruplch ka|are.pq, miod chilli, orzechy wloskie,
Martini Rubino, czekolada Pomaranczowy / Grejpfrutowy / Mieszany kiszona cytryna, ziota

. KOMBUCHA FOOSHI [0,33]] 21 TATAR WOLOWY * 49
mocktaile Zielona herbata / Czarna herbata / Malinowa Tatar wotowy, relish grzybowy, taramasalata, z6ttko,

sticksy ziemniaczane, suszone oliwki, czubryca
ADRIATICO SPRITZ 25 ENERGY DRINK ROCKSTAR [0,25]] 14
Giffard bitter 0%, Spumante 0%, woda PIECZONA DYNIA @ v 4 37
e gL kawa / h erbata Pieczona dynia pizmowa w miso, marynowany grejpfrut,
ROSA PICCANTE 25 labneh, masto chilli, chrupiaca szatwia, orzechy laskowe
Giffard bitter 0%, pomarancza, réza, ESPRESSO / DOPPIO 10/12 . .
creling, (s, Al AMERICANO 12 SALATAITA “SZOPSKA™* ® v 37
Pieczone pomidory, grillowany ogoérek, pestki stonecznika,
FLAT WHITE 15 . , L e e .
LOLITA 25 papryczki Padron, czerwona cebula, ser batkanski, pindzur
o . . CAPPUCCINO 17
Martini Vibrante 0%, marakuja, wanilia, . .
cytryna, bialko CAFFE LATTE 17 BAKLAZAN ® w39
ORANGE ESPRESSO 19 Baktazan z zaru w glazurze bbqg, domowy ser kajmak,

NAMI 25 ESPRESSO TONIC 19 $liwka wegierka, podsuszane pomidorki cherry, granat,
Martini floreale 0%, sencha, pianka ICED LATTE 18 migdaly, mieta, sumak
waniliowo-kardamonowa, cytryna, brokat CAFFE AFFOGATO 22 ' '

kazda kawa dostepna w wersji

CHOOSE YOURFAVORITE GBT 25 730,500 7
in 0%, Thomas Henry*, dodatki
. . v @ bez glutenu \g wegetarianskie P peskatariafiskie
*  Pink Grapefruit | Cherry Blossom | HERBATA 17 bez lak 0 ki ,

Bitter Lemon Ceylon / Earl Grey / Zielona / Rooibos / @ e Eltizery L g & ostre
*%

Rozmaryn | limonka | grejpfrut | wisnia Owocowa / Migtowa / Imbirowa / Biata #  rekomendujemy dobraé focaccie



=QONO

SPAGHETTIALLA CARBONARA 48
Guanciale, pecorino, Grana Padano, pieprz,

z6ttko

LASAGNE W STYLUMOUSSAKA 67

Ragu z wolno gotowanego mostka wotowego,
grillowany bakfazan, ser kajmak, borowiki
w sosie boscaiola

MAFALDINE Z KLOPSAMI 58
Grillowane klopsiki wotowo-jagniece , Kyfte”,
sos z pieczonej papryki, ser batkanski, mieta

CANESTRIALLA RAKIJA o J 44

Ubijana feta, solone pistacje, szczypiorek

RAVIOLIZ KOZIM SEREM \gy 49
Pieczony burak, kozi ser, palone masto, chrzan,
chrupigca szatwia, orzechy laskowe

RAVIOLI CACIO E PEPE \g 52
Mus z ziemniaka i pieczonego kalafiora, smazone

kapary, pecorino, pangrattato z prazong cebulg,

SOS serowy

“KLEPE” RAVIOLIZ DOMOWA SALSICCIA 4 58
Salsiccia, demi glace, labneh, masto chilli,
salsa verde

TAGLIATELLE Z WATROBKA 48
Konfitura z czerwonej cebuli, duszona kurza

watrébka, balsamico, radicchio, demi-glace,

rozmaryn

SPAGHETTIZ OWOCAMIMORZA P 62
Matze i krewetki w sosie alla busara, pomidory,

biate wino, konfitowany czosnek, wedzona oliwa,

natka pietruszki

Na zyczenie przygotujemy wybrane makarony
w wersji bezglutenowe;.

Karta alergenéw dostepna na zyczenie u obstugi.
Obstuga nie jest wliczona w cene. Od 6 oséb doliczamy serwis kelnerski10%.
O koniecznosci otrzymania faktury VAT nalezy poinformowac obstuge przed wystawieniem paragonu.

oYel"Tela]

LOSOS SOUS VIDE P69
Anolini nadziewane batatem i ricotta, sos maslano-cytrynowy,
zielony pieprz, koper wioski, oliwa ziotowa

SOUVLAKI 59
Udko z kurczaka w stylu souvlaki, ,Tavée gravée” - potrawka

z fasoli Igotomskiej, emulsja z chorizo, marynowana pigwa,

sarma z jarmuzu

CEVAP WOLOWO-JAGNIECY 67
Cevapi wotowo-jagniece, grillowana papryka Ramiro, ziemniaki
z ognia, kajmak, ajwar, marynowana cebula, Balkan chilli crunch

RAZNJICIZBOCZNIAKOW ® W 57
Szaszlyki z boczniakéw w glazurze z suszonych pomidoréw

i kiszonej cytryny, szara reneta z zaru, marynowana cebula,

zielona safata z winegretem orzechowym, ubijana feta, orzechy
nerkowca

PLJESKAVICA WOLOWA 69
Domowa pljeskavica wofowa, burek nadziewany blitwa i solonym
serem, musztarda owocowa, $liwka wegierka, sos gravy

LEPINJA \g 15
Batkanski pszenny chleb

ZIEMNIAK Z OGNIA ® v 12
Ser kajmak, sél morska

AJVAR ®OW 16
Autorska pasta warzywna z papryki i bakfazana

TARATOR \g 16

Gesty sos jogurtowy z czosnkiem i ziotami,
chrupigca kalarepa, Balkan chilli crunch

coce

ITAMISU Vo 17

Mascarpone, zottka, biszkopty savoiardi, rakija, espresso, kakao

SERNIK NA ZIMNO \g 29
Ricotta i jogurt grecki, werbena cytrynowa, gruszka odmiany
Konferencja w sosie z czerwonego wina, midd, kadayif,

orzechowa kruszonka

‘GOGOSI \g 29
Smazone mini paczki, cukier cynamonowy, konfitura ze $liwki
wegierki, krem Chantilly, skorka z pomaranczy




